Indischer Reis

Indischer Reis

100 g Fett

5 kleingeschnittene Zwiebeln
2Tassen Reis

Pfefferkorner

Salz

1 Stange Zimt

1 Messerspitze Piment

3 Teeloffel Zucker

6 Tassen Fleischbriihe

1 Tasse gewaschene Rosinen oder eingeweichte getrocknete Aprikosen

Zwiebeln im Fett 10 Minuten schmoren, Reis und Gewiirze beigeben, unterstdndigem Umriihren Reis glasig
werden lassen. Mit Fleischbriihe aufgiefen, aufkochen lassen, Rosinen oder Aprikosen dazufiigen,
zugedeckt bei schwacher Hitze 20 Minuten ausquellen lassen, im heifen Backofen 5 Minuten abdampfen
lassen.
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