EINFACHE TOSTADA

INFACHE TOSTADA

Backofen- oder Holzkohlegrill vorheizen. Ein Holzofen-Brot d 470 g (30 cm) in 1,5 cm dicke Scheiben
schneiden und braun résten. Eine Seite mit 2 EL Olivendl extra vergine bestreichen. Eine reife Tomate
halbieren und die eingedlte Brotseite damit einreiben, dabei die Tomate zusammendriicken, damit
maglichst viel Saft austritt. Heif servieren. Ergibt ca. 20 Stiick.
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