Rieslingsauce zum Spargel

Fiir die Rieslingsauce 1 Zwiebel und 1 kleine Knoblauchzehe fein wiirfeln und in
Butterschmalz wenig schmoren, die Zwiebelwiirfel diirfen nicht braun werden, bann
Riesling angieBen und einkdcheln lassen. Zum Schluss creme fraiche unterriihren und
die Sauce abschmecken mit Salz, Pfeffer und Zitronensaft.



