Schweizer Kése-Knoblauchsuppe

eizer Kdse-Knobl e

500 g Zwiebeln in diinne Scheiben schneiden und in Fett hellgelb diinsten. Zwei zerdriickte
Knoblauchzehen zugeben, mit gut 11 Fleischbriihe auffiillen und 10 min zugedeckt kochen lassen. Mit Salz,
Pfeffer und Muskat wiirzen. 3/4 Tasse altbackenes geriebenes Weilbrot in Butter rosten. Die Suppe in
Suppentassen fiillen, mit dem gerdsteten Brot und mit geriebenem Schweizer Kdse bestreuen und heifs
servieren.
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