Sika se koniék - Feigen in Weinbrand

Sika se konidk - Feigen in Weinbrand

400 g frische Feigen

7/161 Metaxa oder Weinbrand
1/41 siile Sahne

1 EL Puderzucker

100 g weiBe Trauben

einige Minzeblatter

Feigen schdlen, halbieren, in eine flache Schiissel legen und mit Metaxa (oder Weinbrand) begiefen. 1
Stunde in den Kiihlschrank stellen.

Anschliefend in Sektschalen fiillen, mit der steifgeschlagenen, gezuckerten Sahne, mit Trauben und
Minzebldttern garnieren.

Sehr kalt servieren.
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