Spargel -Risotto

Fein gewiirfelte Zwiebel in Ol glasig diinsten, dann fein gewiirfelten Knoblauch zufiigen. Reis
zugeben, mit etwas Briihe auffiillen und solange kochen, bis der Reis gar ist. Immer wieder nach
Bedarf Briihe nachfiillen. Zum Schluss kleine Stiicke von griinem und weilem Spargel unterheben.
Mit frischem Parmesan bestreuen.

file://ID|/Rezepte/Spargel-Risotto.html[01.07.2015 13:21:22]



	Lokale Festplatte
	D:\Rezepte\Spargel-Risotto.html


