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Zucchinicreme mit blauen Tauben

1 kg Zucchini waschen, mit Schale in Stücke schneiden, in Brühe garen und dann pürieren. 80 g
Schmelzkäse und 200 g Sahne unterrühren. Noch einmal mit Salz und Pfeffer abschmecken. 200 g blaue
Trauben halbieren, entkernen und in die Suppe geben. Die Zucchinicreme auf Tellern anrichten und mit
Kresse bestreuen.
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