
Zwetschgen – Crumble   mit Haselnuss – Streuseln  

Den Ofen auf 200° C vorheizen, Zwetschgen halbieren, entsteinen, in Viertel 

schneiden und in gefettete, ofenfeste Formen dekorativ verteilen. Zucker mit dem 

Zimt mischen und darüber streuen.

Für die Streusel zuerst die ganzen Haselnüsse grob hacken und in eine Schüssel 

legen. Gemahlene Haselnüsse und Zucker dazugeben und gut miteinander mischen. 

Butter in einem Topf oder vorsichtig in der Mikrowelle schmelzen und zu der Nuss-

Zucker-Mischung geben. Mit einer Gabel o.ä. die Masse verrühren, bis sie krümelig ist. 

Die Streusel über die Zwetschgen verteilen und die Formen ca. 15 Min. in der Mitte 

des Ofens backen. Formen herausnehmen und ein bisschen abkühlen lassen.


